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35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 24 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 19 20 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 45 46 47 48 49 50 51 52 53

ОП.01 Организация рабочего места кухонного рабочего 6 4 4 4 4 4 4 2 2 4 4 2 2 2 48 К К 0 К К К К К К К К К 48

ОП.02 Производственная санитария и гигиена труда 4 4 4 2 4 2 4 4 4 2 2 2 2 2 2 2 46 К К 0 К К К К К К К К К 46

ОП.03 Безопасные условия работы, охрана труда и техника безопасности 4 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 К К 6 4 4 6 4 2 2 2 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 54 К К К К К К К К К 84

ОП.04 Деловая культура взаимодействия кухонного рабочего с коллегами и руководителем
2 2 2 2 2 2 2 2 14 К К 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 30 К К К К К К К К К 44

ОП.05 Безопасность жизнедеятельности 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 20 К К К К К К К К К 20

АУД.01 Адаптивные информационные технологии 0 К К 4 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 30 К К К К К К К К К 30

АУД.02 Психология личности и профессиональное самоопределение 0 К К 2 2 4 4 2 2 2 2 2 2 4 6 34 К К К К К К К К К 34

АУД.03 Основы интеллектуального труда 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30 К К 0 К К К К К К К К К 30

АУД.05 Коммуникативный практикум 4 4 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 30 К К 0 К К К К К К К К К 30

АУД.06 Адаптивная физическая культура и основы здорового образа жизни 2 2 2 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 4 32 К К 4 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 2 4 2 2 2 44 К К К К К К К К К 76

МДК.01.01 Технология уборки производственных помещений 6 8 8 2 6 8 8 4 12 6 8 6 6 4 6 4 4 106 К К 0 К К К К К К К К К 106

УП.01.01 Учебная практика 6 12 6 12 6 12 6 6 12 12 12 12 12 12 24 162 К К 12 6 12 12 12 12 12 12 90 К К К К К К К К К 252

МДК.01.02 Технология подготовки производственного инвентаря и кухонной посуды 0 К К 6 6 4 4 4 4 2 6 2 2 4 2 2 4 4 2 6 6 4 6 6 10 8 104 К К К К К К К К К 104

УП.01.02 Учебная практика 0 К К 6 12 12 18 18 18 18 12 12 18 18 18 18 12 12 6 228 К К К К К К К К К 228

ФД.01 Основы военной службы 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 2 2 2 32 К К К К К К К К К 32

30 30 30 30 30 30 30 30 30 24 30 30 30 30 30 30 30 504 30 30 30 30 30 30 24 30 24 30 30 30 30 30 30 18 24 30 30 30 30 30 30 6 666 1170

24 24 24 18 24
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13249 КУХОННЫЙ РАБОЧИЙ (первый курс)
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Номера календарных недель Номера календарных недель

ИЮНЬ

Порядковые номера  недель учебного года

ИЮЛЬ

48

46

88

30

Заведующий отделением                              Н.А. Калинина

Всего часов в неделю обязательной нагрузки

30

76

106

252

104

46

20

АВГУСТ

32
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

АУД 04 Социальная адаптация и основы социально - правовых знаний 0 К К 4 4 4 4 4 4 2 2 2 30 30

АУД.06 Адаптивная физическая культура и основы здорового образа жизни 6 4 6 4 6 4 2 32 К К 4 4 4 2 2 2 2 2 22 54

МДК.01.02 Технология подготовки производственного инвентаря, кухонной, столовой  посуды и 

приборов
8 4 8 4 4 6 4 12 50 К К 0 50

УП.01.02 Учебная практика 12 18 12 18 18 18 18 18 132 К К 0 132

ПП 01.01 Производственная практика 30 30 30 30 30 30 30 30 30 270 К К 0 270

ПП 01.02 Производственная практика 0 К К 30 30 30 30 30 30 30 30 30 270 270

МДК 02.01 Технология первичной обработки сырья 0 К К 10 8 6 4 6 6 4 8 8 8 68 68

МДК 02.02 Технология приготовления несложных блюд 0 К К 12 8 4 6 6 6 4 6 6 10 68 68

УП 02 Учебная практика 0 К К 6 12 12 12 12 6 6 12 12 90 90

ПП 02 Производственная практика 0 К К 30 30 30 30 120 120

ФД 02 Технология обработки сырья из овощей и грибов 4 4 4 4 2 2 6 26 К К 4 4 30

ИА 02 Защита практической квалификационной работы 0 К К 30 30 30

30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 510 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 18 24 30 30 30 30 30 30 30 702 1212

24 24 24 24 24

ГОДОВОЙ КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА 2025-2026 уч.г.

13249 КУХОННЫЙ РАБОЧИЙ (второй курс)
УТВЕРЖДАЮ: _________________ директор ГАПОУ СО "АМТ" Кургузкина Т.И

ИНДЕКС НАИМЕНОВАНИЕ УД, МДК, УП, ПП
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30

ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ

Номера календарных недель Номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года

МАЙ ИЮНЬ

54

38

132

270

68

Заведующий отделением                             Н.А. Калинина

Всего часов в неделю обязательной нагрузки 1200

270

68

90

120

30

30


